LA CARTE

Entrées

Focaccia pesto/mortadelle/olives/parmesan 10
Tomates d’Amance/salmorejo/huile d’herbes 12
Thon raifort/piment/basilic 14
Plats

Poulpe de Roscoff/houmous/Harissa 26
Risotto crémeux au parmesan/champignons 19
Poitrine de cochon rotie/fine purée/jus de soja 22

Filet de Boeuf Lorrain/girolles/jus réduit 32
Picafia de Boeuf Txogitxu 500 g minimum/chimichurri/fine purée 35/pers
Menu « DECOUVERTE » /5 services 69/pers
Plateau de fromages de Fromages de « France » 14
Desserts

Comme un Flurry/vanille/caramel 12
Ganache Dulcey/praliné cacahuéte/cacao 12
Crémeux vanille/mais/poivrons 14
Soufflé au chocolat Equateur 80%/chantilly sans sucre 15

MENU DEJEUNER du mardi au vendredi midi
Entrée

Tomates d’Amance/salmorejo/huile d’herbes
Plat

Poitrine de cochon rotie/fine purée/jus de soja

Formule entrée et plat 26 euros

Prix nets en euros, service compris



